
Przystawki Dania główne

Zlepieńce 8 szt./10 szt. 8 szt. / 10 szt.

Desery

Pasztet wieprzowy	 25 zł
z obwarzankiem i sosem z czarnej porzeczki 

Grillowany ser Podhalański 	 29 zł
podany z buraczkami karmelizowanymi 

Tatar huculski  	 49 zł
z rydzem marynowanym, cebulką, ogórkiem konserwowym i 
chlebem 

Deska lokalnych przysmaków dla 2 os.	 56 zł
ser Koryciński, ser Podhalański, pasztet wiejski, talarki kaczki 
wędzonej, sos z czarnej porzeczki, chleb wiejski

  Pieczeń z barana z sosem borowikowym  	 82 zł
podawana z hałuszkami i buraczkami karmelizowanymi 

Indycze zawijańce z serem Podhalańskim  	 52 zł
duszone w smietanie, kluski kulane i zapałki warzywne  

Tradycyjny schab  	 60 zł
podawany z przaśną kapustą i ziemniakami opiekanymi 

Żeberka	 62 zł 
w sosie z przypraw korzennych i suski Sechlońskiej z ziemniakiem po 
krakowsku z cebulką  

Fuczki Bojkowskie (placki z kiszonej kapusty Charsznickiej)	 46 zł
z gulaszem z polskiej wołowiny i surówką  

Talerz specjałów dla 2 os.	 225 zł
pieczeń z barana z sosem borowikowym, tradycyjny schab, kindziuk 
ziemniaczany, kiszeniaki, hałuszki, zlepieńce łemkowskie, mix sałat i 
kapusta zasmażana

Talerz wegetariańskich specjałów dla 2 os.	 129 zł
kluski Łomniczańskie, fuczki Bojkowskie ze śmietaną, pierogi z bryndzą, 
pierogi z kapustą i grzybami, grillowany ser Podhalański, zestaw surówek Łemkowskie (ze świeżą kapustą i białym serem)	 32 zł / 37 zł

Z mięsem	 37 zł / 43 zł

Z kapustą i grzybami	 34 zł / 39 zł

Ruskie (z białym serem i ziemniakami)	 32 zł / 37 zł

Z bryndzą Nowotarską	 38 zł / 44 zł

Mix pierogów 10 szt.	  42 zł

Mix pierogów wegetariańskich 10 szt.	 41 zł

Naleśniczki ziemniaczane  	 25 zł
z prażonym jabłkiem i miodem 

Domowy jabłecznik  	 24 zł
z lodami waniliowymi 

Krakowski sernik   	 30 zł
z musem owocowym  

Ciasto czekoladowe  	 32 zł
z zaprawionymi wiśniami polane białą czekoladą 

Kiesełycia (żur) 	 28 zł
na zakwasie z mąki owsianej z białą kiełbasą i jajkiem 

Zupa borowikowa 	 31 zł
z lanymi kluchami

Rosół wiejski  	 22 zł
z ręcznie krojonym makaronem 

Barszcz z buraków kiszonych	 25 zł
ze zlepieńcami z kapustą i grzybami

Żur lub borowikowa w garnuszku chlebowym (+10 zł)  
Pstrąg z Doliny Kluczwody w całości  	 62 zł
z masłem czosnkowym i ziołami, ziemniakami opiekanymi, mix sałat   

Filet z pstrąga 	 48 zł
z wody z Doliny Kluczwody podawany z ziemniakami gotowanymi 
i zapałkami warzywnymi  

Mix sałat z pomidorkiem i ogórkiem 	 17 zł

Ziemniaki opiekane   	 11 zł

Ogórek kiszony  	 9 zł

Zestaw surówek   	 12 zł

Sałata zielona z kaczką wędzoną	 39 zł
buraczkiem karmelizowanym, warzywami i sosem na bazie 
miodu, musztardy i oliwy z ziołami  

Sałata z serem Korycińskim i serem Szafir	 41 zł
podawana z karmelizowanym jabłkiem, orzechami laskowymi 
i sosem na bazie miodu, musztardy i oliwy z ziołami

Bigos staropolski 	 44 zł
z kiełbasą podwawelską i suską Sechlońską w garnuszku chlebowym  

Fuczki Bojkowskie	 30 zł
(placki z kiszonej kapusty Charsznickiej) ze śmietaną  

Pęto swojskiej kiełbasy  	 36 zł
podawane z cebulką, chrzanem, ogórkiem kiszonym 
z Charsznicy i swojskim chlebem

Kluski Łomniczańskie  	 36 zł
z pieczarkami i twarogiem okraszone cebulą  

Kiszeniaki  	 42 zł
(gołąbki regionalne zawijane w liście z kiszonej kapusty)
podawane z sosem borowikowym 

Kindziuk (babka ziemniaczana z boczkiem i cebulą) 	36 zł
podawana z surówką i czosnkową śmietaną 
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Sałaty zielone

Dania regionalne 

Zupy

Ryby

Dodatki

bez glutenu

bez jajekbez nabiału

wegetariańskie



Napoje gorące WinoPiwo z kija

Piwo butelkowe

Espresso	 11 zł

Podwójne espresso 	 15 zł

Kawa czarna	 11 zł

Kawa biała	 13 zł

Cappuccino	 15 zł 

Latte	  17 zł 

Herbata (czarna, zielona, owocowa, miętowa)	 11 zł 

Wina czerwone wytrawne

Turnau Rondo Regent		  0,75 L 185 zł
Polska

Jadwiga Cabernet Cortis 		  0,75 L 175 zł
Polska

Almarosa Primitivo		  0,75 L 105 zł
Włochy

Vina Bujanda Crianza		  0,75 L 115 zł
Hiszpania

Wino domu	 150 ml 16 zł	 0,5 L 48 zł
Zapytaj u kelnera

Wina białe wytrawne

Turnau Solaris		  0,75 L 175 zł
Polska

Jadwiga Johanniter 		  0,75 L 165 zł
Polska

Grifone Pinot Grigio		  0,75 L 95 zł
Włochy

Baron de Ley Blanco		  0,75 L 105 zł
Hiszpania

Wino domu          	 150 ml 16 zł	 0,5 L 48 zł
Zapytaj u kelnera

Wina musujące wytrawne

Mucha Sekt Exclusive Chardonnay Brut	 0,75 L 95 zł
Niemcy

Scudo Argento Prossecco Extra Dry 		  0,75 L 115 zł
Włochy

Wawelskie lager 	 0,33 L 17 zł	 0,5 L 19 zł

Wawelskie pszeniczne	 0,33 L 18 zł	 0,5 L 20 zł

Tyskie gronie	 0,33 L 15 zł	 0,5 L 17 zł

Lajkonik 	 0,5 L 19 zł
(miodowe, lager)

Wawelskie 	 0,5 L 19 zł
(jasne pełne, ciemne, malinowe)

Bezalkoholowe	 0,33 L 15 zł
Lech 0,0%

Kraftowe	 500 ml 23 zł
Browar Wawrzyniec 

Woda  	 0,33 L 7 zł	 1 L 14 zł
gazowana / niegazowana

Lemoniada domowa	 0,3 L 15 zł	 1 L 28 zł

Sok owocowy	 0,25 L 10 zł	 1 L 24 zł
(pomarańczowy, jabłkowy)

Kompot	 0,25 L 9 zł	 1 L 22 zł

Miętownica	 0,25 L 9 zł	 1 L 22 zł

Kwas chlebowy naturalny		  0,33 L 13 zł

Pan Jałowiec 		  0,33 L 13 zł
(klasyczny, z kawą, z żurawiną, 
z czarną porzeczką)

Herbata z prądem		  21 zł

Miód Pitny Trójniak 13% 		  100 ml 17 zł

Miód Pitny Półtorak 16%		  100 ml 23 zł

Grzaniec z wina		  150 ml 17 zł

Grzaniec z piwa	 300 ml 17 zł	 0,5 L 19 zł

Krupnik litewski		  100 ml 23 zł
(napój z przypraw korzennych, miodu i spirytusu)

Regionalne

Zestaw smakosza 4 szt.		  40 ml 42 zł
(piołunówka, dzięgielówka, orzechówka, wiśniówka)

Dzięgielówka 	 40 ml 12 zł	 0,5 L 115 zł

Żubrówka Bison Grass 	 40 ml 12 zł	 0,5 L 115 zł

Piołunówka 50% 	 40 ml 15 zł	 0,5 L 135 zł

Śliwowica 70%	 40 ml 17 zł	 0,7 L 240 zł

Czyste

Wyborowa	 40 ml 11 zł	 0,5 L 105 zł

Finlandia	 40 ml 13 zł	 0,5 L 125 zł

J.A. Baczewski 	 40 ml 15 zł	 0,5 L 145 zł

Smakowe

Orzechowa	 40 ml 13 zł	 0,5 L 125 zł

J.A. Baczewski Wiśniowa	 40 ml 16 zł	 0,5 L 155 zł

Coś innego

J.A. Baczewski Whisky	 40 ml 22 zł	 0,7 L 305 zł

Drink sezonowy 		  28 zł
zapytaj u kelnera
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 Serwis nie jest wliczony do rachunku 

 Czas oczekiwania na dania około 20-40 min 

Napoje zimne

Alkohole na gorąco

Smaki Polskich wódek


